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TOJIOKEHHE
06 OPrANN3ALMM NHTANNS BOCTHTANNIKOR
B MYHHIHIATLHOM Gl0MKETHOM AOIIKOILHOM 00PA30BATENLHOM Y PEAICHHI
«Cranuuenckmii nevckuii caz»
AJIeKCeeBeKOro ropoIeKoro oKpyra

1. O6ume nosoxenns

11, Tlonoxenne o6 OPraHWSALMH NHTAHWS BOCTMTAHHHKOB MYHHUMTATEHOTO
GIOMKETHOTO  /IOUIKOTBHOTO  0GPASOBATENBHONO  yupeXeris «CrammsencKuii
JeTckuii cazy  AJIEKCEeBCKOTO TOPOZCKOTo OKpyra (ramee mo Texcty - JIOV),
peausyioliiee 0CHOBHYIO 0Gpa30BATeTbHYI0 MPOTPaMM JIOMIKOTHHOTO 00PA3OBaNHA
(aasee Tlos0KeHHe) PaspaGoTaHO B COOTBETCTBHH CO CT.65 DEAEPATEHOTO 3aKOHa OT
20122012 r. MNi273-03 «OG oGpasopamum B Poccmiickoi Deneparin,
®enepansHoro 3akona ot 05.04.2013 r. Ne 44-03 «O KoHTpaKTHOM cHcTeme B cepe
3AKYTOK  TOBAPOB, pAGOT, YCIYr T4 OGECHeHeHU’ T[OCYIaPCTBEHHBIX i
MYRHIHTATBHEX yenyr», CanlTnH 2.4.1.3049-13 «CanuTapHo-omieMHorOrHyeckie
TpeGoBaHMS K YCTpOCTBY, CONEpKAHWIO M OPrAHW3ALMM pEXWMA DPAGOTH
JIOUIKOTBHBIX 0GPasOBATENHHEIX OPraHM3ALMILY, YTBEPKIEHHEX TOCTAHOBTEHHEM
TI2BHOTO  TOCY/I8PCTBEHHOTO CAHHTAPHOTO Bpata Pocciiickoli ®ejepamin ot
15052013 rNe26 (nanee CanllwH 24.1.3049-13),  «Metomudeckimm
PeKOMEHIAIAAMH 10 OPrAHM3AIMHM MHTAHWA OGYSGiONMXC M BOCHHTAHHMKOB
0GpajOBATENLHEX  yupeKenniy, yThepiaSHHmX Ilpukasom Mummctepetsa
JIPABOOXpAHEHNS H COUMATBHOTO passTHA Poccutickoit Menepatiim, MumcTepetsa.
ofpasosaus u Haykn Poccuiickoii ®exepaun or 11.03.2012 r Ne231#/178 u ¢
Lebio 0BecrIeHeHs COATAHCHPOBARHOTO MHTAHMA feTell MOUIKOTBHOTO BO3pACTa,
nocemarouux JI0Y, 0CYUIECTRIEHNS KORTPOIIS 38 CO3aHHEM HEOGXOMMMBIX YCIOBHE
JUTR OPraHU3ALIMH IHTAH B.

1.2. OCHOBHHIMH 3a1a4aMH OPraHW3AIIMH MHTAKHS BOCTHTARHMKOB B JIOY ABIAIOTCS:
- cojtamde ycnoBul, HANDABTEHHX Ha OGECTIEHeHHE DAIMOHATHHEIN i
CGanaHCHPOBAHHEIM MHTAHHMEM 10 BCEM MMIEBHIM (aKTOpaM, BKMOWas Gerk i
AMMHOKHCIIOTBI, NHILEBbe JKUPbl M IKMPHBIE KHCOTBI, MHHEPATbHBIE CONH M
MHKPOSIeMEHTI;

- COOTBETCTBMe OHEDIeTHYECKOH UEHHOCTH CYTOYHBX —PAUMOHOB NHTaHUA
9HEPIO3ATPATAM BOCTHTAHHIKOB 0GDA30BATENEHONO YHPEAKIEHNS;

- ApAHTMPOBAHHME KAHECTBA M OE3ONACHOCTH MHTAHMS, MWIICBBIX MPOAYKTOB,
HCTIONB3YeMBIX B TIPHFOTOBTEHHM GMIOJI, BKTIOWaR OGECTIENeHHE BCEX CAHHTADHbIX



требований к состоянию пищеблока, поставляемым продуктам питания, их транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блюд;

- учет индивидуальных особенностей воспитанников ДОУ (потребность в диетическом питании, пищевая аллергия и прочее);

- пропаганда принципов здорово​го и полноценного питания.
2. Организация питания в ДОУ.

2.1. Организация питания воспитанников возлагается на ДОУ, осуществляющее образовательную деятельность.

2.2. Закупка и поставка продуктов питания в ДОУ осуществляется в порядке, установленном Федеральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» на договорной основе, за счет средств платы родителей (законных представителей) за присмотр и уход за воспитанниками в ДОУ, а также за счет средств возмещения затрат, связанных с предоставлением льгот родителей (законных представителей) по плате за присмотр и уход.
2.3. Объемы закупки и поставки продуктов питания в ДОУ определяются в соответствии с нормами питания, утвержденными СанПиН 2.4.1.3049-13,   примерным 10 дневном меню.
2.4. Питание воспитанников в ДОУ осуществляется согласно утвержденным нормам для детей от 3-х до 7 лет с учетом времени их пребывания в ДОУ. Для детей, находящихся в ДОУ организуется пятиразовое питание (завтрак, второй завтрак, обед,  уплотненный полдник, ужин). 
2.5. В ДОУ в соответствии с установленными санитарными требованиями должны быть следующие условия для организации питания воспитанников:

2.5.1. Производственные помещения для хранения, приготовления пищи, оснащенные необходимым оборудованием (холодильным, технологическим, весоизмерительным), инвентарем.

2.5.2. Помещения (места) для приема пищи, оснащенные мебелью, необходимым количеством столовой посуды.

2.5.3. Квалифицированный штатный персонал, владеющий технологией приготовления питания.

2.5.4. Разработанный и утвержденный порядок организации питания воспитанников. 

2.5.5. Руководитель, повар и сотрудники  ДОУ, согласно своим должностным обязанностям отвечают  за:

-   планирование закупок продуктов питания в соответствии с нормами и меню;
- приемку продуктов питания, включая внутреннюю экспертизу товара в соответствии со ст.41,58,94 ФЗ-44, СанПиН 2.4.1.3049-13 и бракераж, который включает в себя «Производственный контроль ДОУ»:
- органолептическую оценку (внешний вид, цвет, консистенция, запах и  вкус);

- контроль целостности упаковки;
- контроль сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность;

‑ соблюдением всех санитарных требований к транспортировке и хранению   продуктов питания, приготовлению и выдаче блюд;

‑ соблюдением правил личной гигиены воспитанниками и персоналом ДОУ;

‑ санитарным состоянием пищеблока и помещений (мест) приема пищи;

‑ правильностью отбора и хранения суточных проб;

‑ порядком организации питания воспитанников в соответствии с пп. 2.5.4 настоящего Положения об организации питания;

‑ ведением документации по организации питания в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.1.3049-13, 44-ФЗ ст.41,58,94:
- ежедневного  меню-требования установленного образца;
- журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок;
-журнал бракеража готовой кулинарной продукции;
- журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании;
- журнал  здоровья.
‑ расчетом и оценкой использованного на одного ребенка суточного набора пищевых продуктов  (ежемесячно).

2.6. Организация питания в ДОУ должна предусматривать сбалансированность и максимальное разнообразие рациона питания воспитанников, удовлетворяющего физиологические потребности детского организма в основных пищевых веществах и энергии, адекватную технологическую и кулинарную обработку продуктов и блюд, обеспечивающую их высокие вкусовые качества и сохранность исходной пищевой ценности. 

2.7. Примерное меню, составленное с учетом рекомендуемых суточных норм питания в ДОУ для детей от 3-х до 7 лет, включающее примерное меню установленной формы (согласно приложению № 12 СанПиН 2.4.1.3049-13), технологические карты на каждое блюдо, утверждается руководителем ДОУ.

2.8. На основании утвержденного Примерного перспективного меню в ДОУ ежедневно составляется меню-требование установленного образца (по форме, утвержденной приказом Минфина от 30.03.2015 № 52п) с указанием выхода блюд для воспитанников группы.

2.9. На каждое блюдо должна быть заведена технологическая карта (по форме в соответствии с приложением 7 СанПиН 2.4.1.3049-13) с указанием ссылки на рецептуры используемых блюд и кулинарных изделий в соответствии со сборниками технических нормативов.

2.10. Для правильной организации питания воспитанников в ДОУ должны быть следующие локальные акты и документация:

‑ приказ и положение об организации питания;

- приказ и положение о бракеражной комиссии;
- сопроводительные документы на поступающие продукты, подтверждающие их безопасность и качество (товарно-транспортные накладные, удостоверения качества, сертификаты и др.); 

‑ договоры (контракты) на поставку продуктов питания;

‑ примерное десятидневное меню для воспитанников от 3-х до 7 лет, технологические карты кулинарных изделий (блюд), ведомости выполнения норм продуктового набора, норм потребления пищевых веществ, энергетической ценности дневного рациона;

‑ меню ‑ требование на каждый день с указанием выхода блюд для возрастных групп детей от 3-х до 7 лет;

‑ журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок (в соответствии с приложением № 5 СанПиН 2.4.1.3049-13);

‑ журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании (в соответствии с приложением № 6 СанПиН 2.4.1.3049-13);

‑ журнал бракеража готовой кулинарной продукции (в соответствии с приложением № 8 таблица 1 СанПиН 2.4.1. 3049-13);

‑ журнал здоровья (в соответствии с приложением №16 СанПиН 2.4.1.3049-13);

‑ учет поступающих продуктов и продовольственного сырья. 
2.11. При поставке продуктов питания в ДОУ предприятие-поставщик обязан  предоставить все документы, подтверждающие их качество и безопасность: свидетельство о государственной регистрации или санитарно-эпидемиологическое заключение, декларации или сертификаты соответствия, удостоверения качества и безопасности предприятия-изготовителя, ветеринарно-сопроводительные документы (ветеринарная справка формы № 4) на яйца, птицу, мясо, рыбу, колбасные изделия. 
2.12. Организация питания воспитанников в ДОУ должна сочетаться с правильным питанием ребенка в семье.   Для обеспечения преемственности в организации питания целесообразно ежедневно информировать родителей (законных представителей) о продуктах и блюдах, которые ребенок получил в течение дня в ДОУ. Для этого на информационных стендах для родителей ежедневно размещается меню с указанием объема готовых блюд.
2.13. В целях пропаганды здорового образа жизни, принципов рационального питания персонал ДОУ проводит консультационно-разъяснительную работу с родителями (законными представителями) по вопросам правильной организации питания детей с учетом возрастных потребностей и индивидуальных особенностей.

3. Контроль за организацией питания в МДОУ.

   Контроль за организацией питания в ДОУ осуществляют руководитель ДОУ, бракеражная  комиссия,  действующая на основании «Положения о бракеражной комиссии», родители и другие общественные организации, по согласованию с администрацией ДОУ. 
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